	Aço inox
	Manchado
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	Aço inox
	Sem brilho
	1. 

	Aço inox
	Várias
	1-Não use polidores de prata nem sapóleo.

2-Manchas: retire com suco de limão antes da lavagem.

Manchas pardas podem ser removidas esfregando-se com amônia.

3-Não deixe os objetos de inox de molho durante a noite, pois isso os manchará.

4-Manchas mais fortes: esfregue uma esponja com vinagre branco e álcool.

5-Ferrugem: esfregue fluído de isqueiro e depois com um detergente neutro.

6- SEM BRILHO:Fica brilhando se esfregado com fluído para isqueiro e depois lavado normalmente.

	Alumínio Panelas
	Arroz Grudado
	Para desgrudar, coloque água e vinagre e ferva. 

	Cheiro de Alho
	Mãos várias
	1-Após descascar os alhos, passe sal grosso pelas mãos (ainda sem molhar), e em seguida lave-as normalmente.

2-Para tirar o cheiro do alho das mãos coloque os dedos debaixo de uma torneira com um fio de água mexendo numa faca inox.

3-Esfregue as mãos com pó de café (fresco, usado ou mesmo café solúvel) e lave-as em seguida, normalmente.

4-Molhe as mãos com suco de limão, e em seguida lave-as normalmente.

5-Para tirar o cheiro do alho das mãos, basta deixá-las aproximadamente um minuto debaixo da água corrente, sem esfregá-las. Depois, seque delicadamente com um pano seco.

6-Para tirar o cheiro a alho das mãos, experimente lavá-las esfregando folhas de salsinha.

	Cobre Utensílios de
	Várias
	1-Sem vida: Faça uma solução de vinagre e sal e pulverize nos utensílios. Depois esfregue para lavar.

2-Manchados: Remova as manchas esfregando um limão cortado com      sal.

3-Azinavrado: esfregue com molho inglês e catchup.

	Ferro fundido - panelas
	Manchas pretas
	Remover com vinagre e água.

	Fórmicas
	Várias
	Para a limpeza, utilize pano umedecido em sabão neutro. No caso de manchas mais insistentes o pano deve ser umedecido com álcool ou detergente líquido. Evite o uso de abrasivos, tais como esponjas de aço e "sapólios". Não utilize querosene ou produtos a base de petróleo, o que poderá ocasionar o seu descolamento. 
Evite lavagens. Isso poderá fazer a "Fórmica" descolar ou criar bolhas.
Não use produtos abrasivos, tais como esponjas de aço e "sapólios" em hipótese nenhuma.

	Louças
	Café
	Friccione um pano macio , levemente úmido com bicarbonato de sódio.

	Louças
	Cigarros
	Friccione um pano macio , levemente úmido com bicarbonato de sódio.

	Louças
	Gordura aderida
	Junte ao detergente uma porção de vinagre.

	Porcelana
	Antigas
	1- Raspe um sabão em pedra e adicione ½ xícara de branqueador. Misture bem até dissolver o sabão; passe com força com uma escova.
2- Manchas mais suaves podem ser eliminadas com suco de limão apenas esfregando-o cortado.
3- Manchas mais pesadas e especialmente ferrugem, saem com uma pasta de bórax com suco de limão.
4- Amarelados na banheira se tiram com uma solução de sal com terebintina. 

	Prata talheres
	Várias
	Envolva em papel de seda preto, ou em um saco de plástico, os talheres de prata, depois de lavados e limpos com produto especial para prata e enxugados, para que permaneçam com brilho por mais tempo.
O brilho do faqueiro de prata guardado por muito tempo pode ser recuperado mergulhando-se os talheres por dez minutos numa solução de 1 litro de água fervente, 1 colher de sopa de sabão em pó e 2 colheres de amônia. Lave-os na torneira em água quente e, em seguida, em água fria.


